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SOTREE BLANCHE

Vorspeisen
Fine de claire Austern [ Zitrove [ Schalottenvinaigrette

Escargots [ Knoblauchbutter

Terrine von Lachs und Zander | Apfelmeerrettich
Zwiebeltarte | Schnittlanch

Artischocken-Oliveutarte
Ziegewfrischkdse geflammt

Vichisoise [ Schvittlauch | Croutons

Paguette

TERMIN  Domerstag, dem 23.07.2026 Warie Speiseh

ETNLASS 46 Unr | BEGINN 44 Unr Hochrippe (am Stiick) [ Pfeffersance | Café de paris

Putter
HALLED, Laischeweq &, 2554 Weyhausen

Cod aun vin [ Perlzwiebeln

Wir sind so voller Vorfreunde und mscht+en Euch herzlich Rotbarbenfilet (gebraten) /JW‘@@F Blattspiuat

21 unserem SOTREE BLANCHE willkowmen heilken! Jacobsmuscheln [ Pervodsance [ Estragon

_ _ ) Bolmenbiindchen [ Pomimes dauphivoise
Thr kéwut Buch wit uns anf franzssische Speisen,

franzssische Weine sowie auf die weike Leichtigkeit

des Interienrs, umrahmt von fravessischer Dessert

Hinterarandmusik, freuen. Créme brilée | Himbeere

Dresscode TOUT EN BLANC Vomilleparfait [ Erdveere

Franzssische Kaseanswahl [ Birne [ Traube |

Wir bitten um vorherige Reservierung und velmen diese Feigensent

gerw telefonisch unter 0157.60601329

(auch per WhatsApp) oder via E-Wail an Preis FBE pro Person
ggeventeateringdwolfsbura.de entaegen. inklusiv Aperitif

Wit kulinarischen Gritken Hinweis: Barzahlung oder Uberweisung,
Tom Granbver, Carsten Gadke und Team Kartenzahlang ist vicht mglich,

GG Event Catering HALLES8 T. Graubner / C. Gddke GbR Laischeweg 8 38554 Weyhausen www.ggevent.de



